ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на предоставление услуги:
Услуги по разработке упаковки продукции (вид, форма, дизайн)


1. Общие положения
В данном разделе указываются:

1.1. Полное и сокращенное наименование Заказчика.
Информация скрыта

1.2. Конечная(ые) цель(и) получения услуги.
Разработка для молочной продукции вида, формы, дизайна упаковки

1.3. Объект, на который направлено предоставление услуги.
Молочная продукция:
- Молоко питьевое пастеризованное м.д.ж. 2,8-4,5%, 1 л. (ПЭТ-бутылка 1,0 л б/ц 38 мм.);
- Молоко питьевое топленое м.д.ж. 2,8-4,5%, 0,5 л. (ПЭТ-бутылка 0,5 л б/ц 38 мм.);
- Молоко питьевое топленое м.д.ж. 2,8-4,5%, 1 л. (ПЭТ-бутылка 1,0 л б/ц 38 мм.);
- Кефирный напиток "Домашний" м.д.ж. 3,2-4,5%, 0,5 л. (ПЭТ-бутылка 0,5 л б/ц 38 мм.);
- Кефирный напиток "Домашний" м.д.ж. 3,2-4,5%, 1 л. (ПЭТ-бутылка 1,0 л б/ц 38 мм.);
- Кефирный напиток "Домашний" м.д.ж. 3,2-4,5%, 0,5 л. (Стакан 0,520л д95 с пломбой и крышка);
- Варенец м.д.ж. 2,8-6,0%, ст. 0,5 л. (Стакан 0,520л д95 ОСВ с пломбой и ОСВ крышка);
- Йогурт с фруктово-ягодным наполнителем (в ассортименте: персик, клубника, черника), 0,5 л. (ПЭТ-бутылка 0,5 л б/ц 38 мм.);
- Десерт молочный "Панна-котта", (в ассортименте: мандарин, абрикос, клубника, малина, черника, вишня, лесные ягоды) 0,2 кг. (Стакан 0,240л д95 с пломбой и крышка);
- Сметана ГОСТ м.д.ж. 30%, 3 кг. (Банка(ведро)3,250л д195 с пломбой и крышка);
- Сметана ГОСТ м.д.ж. 30%, 5 кг. (Банка(ведро) 5,500л д230 с пломбой и крышка);
- Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж. 34,0%, 3 кг. (Банка(ведро)3,250л д195 с пломбой и крышка);
- Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж. 34,0%, 5 кг. (Банка(ведро) 5,500л д230 с пломбой и крышка);
- Творог "Домашний" слоеный пластовой м.д.ж. 4,0-18,0%, кг. (Таз пл.12,0л. пищ. круглый., пленка 7мк.);
- Творог "Домашний" слоеный пластовой обезжиренный, кг. (Таз пл.12,0л. пищ. круглый., пленка 7мк.);
- Творог ГОСТ м.д.ж. 5%,  5 кг. (Банка(ведро) 5,500л д230 с пломбой и крышка);
- Творог из топленого молока натуральный "Домашний" м.д.ж. 4,0-18,0%, кг. (Фруктомойка бр.2х-цв., пленка 7мк.);
- Сыр мягкий "Домашний" классический м.д.ж. в сухом веществе 45,0%, кг. (Пакет вакуумная упаковка);
- Сыр мягкий "Домашний" с зеленью м.д.ж. в сухом веществе 45,0%, кг. (Пакет вакуумная упаковка);
- Сыр мягкий "Домашний" с зеленью и паприкой м.д.ж. в сухом веществе 45,0%, кг. (Пакет вакуумная упаковка);
- Масло сладко-сливочное несолёное "Крестьянское" м.д.ж. 72,5%, кг.
- Запеканка творожная классическая, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с вишней, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с изюмом, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с курагой, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с цукатами, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная из рикотты, кг. (Гофрокороб Т-22 В 250*250*60 мм);
- Запеканка творожная из топленого творога, кг. (Гофрокороб Т-22 В 250*250*60 мм);
- Кексы творожные, 0,3 кг. (Контейнер ИП-19).

2. Требования, предъявляемые к Исполнителю
В данном разделе указываются:

2.1. Перечень основных мероприятий в рамках предоставления услуги.
Оказание услуг: разработка вида, формы  и дизайна упаковки молочной продукции, указанной в п. 1.3 данного технического задания.

2.2. Требования к характеристикам результата предоставления услуги (в зависимости от вида услуги – количество, формат, объем, габариты, чертежи, содержание, технические характеристики, физические свойства, период актуальности результата, наличие соответствия ГОСТам и т.п.).
Разработка дизайна упаковки молочной продукции должны соответствовать техническому заданию и требованиям. 
Разработка упаковки включает в себя последовательность действий: 
Необходимо провести встречу и заполнить предварительный бриф для определения характеристик вида и дизайна упаковки и требований к нему. Далее нужно разработать не менее 3 разных вариантов концепций каждой упаковки. После этого выбирается 1 (один) вариант для дальнейшей проработки, после внесения в него необходимых изменений, вид упаковки согласовывается. Основные требования к виду упаковки:
а) Индивидуальность вида упаковки;
б)Надписи на упаковке должны легко прочитываться, запоминаться, заинтересовать и привлечь внимание к себе.
Каждый этап должен быть согласован.
2.3. Наличие у Исполнителя разрешительных документов (при необходимости). 
Наличие собственного зарегистрированного товарного знака.

2.4. Наличие у Исполнителя оборудования, инструментов, программного обеспечения и т.д., необходимых для достижения качественного результата услуги (при необходимости).
Опыт присутствия на рынке не менее 10 лет.
Опыт разработки дизайна упаковки не менее 10 лет.
Наличие положительных отзывов.

3. Предоставляемые Исполнителю Заказчиком документы и материалы
В данном разделе указывается перечень документов и материалов, которые Заказчик может предоставить Исполнителю для достижения качественного результата услуги.
Заказчик предоставляет исходные материалы внешнего вида упаковки для редактирования. 

4. Состав и содержание мероприятий


	№ п/п
	Наименование мероприятия
	Период выполнения (указывается количество календарных дней с даты подписания Договора)
	Форма результата

	1
	Разработка упаковки молоко питьевое пастеризованное м.д.ж. 2,8-4,5%, 1 л. (ПЭТ-бутылка 1,0 л б/ц 38 мм.)
	18 дней
	Файл электронном виде в двух форматах PDF и CDR

	2
	Адаптация разработанной упаковки под разные товарные группы:
- Молоко питьевое топленое м.д.ж. 2,8-4,5%, 0,5 л. (ПЭТ-бутылка 0,5 л б/ц 38 мм.);
- Молоко питьевое топленое м.д.ж. 2,8-4,5%, 1 л. (ПЭТ-бутылка 1,0 л б/ц 38 мм.);
- Кефирный напиток "Домашний" м.д.ж. 3,2-4,5%, 0,5 л. (ПЭТ-бутылка 0,5 л б/ц 38 мм.);
- Кефирный напиток "Домашний" м.д.ж. 3,2-4,5%, 1 л. (ПЭТ-бутылка 1,0 л б/ц 38 мм.);
- Кефирный напиток "Домашний" м.д.ж. 3,2-4,5%, 0,5 л. (Стакан 0,520л д95 с пломбой и крышка);
- Варенец м.д.ж. 2,8-6,0%, ст. 0,5 л. (Стакан 0,520л д95 ОСВ с пломбой и ОСВ крышка);
- Йогурт с фруктово-ягодным наполнителем (в ассортименте: персик, клубника, черника), 0,5 л. (ПЭТ-бутылка 0,5 л б/ц 38 мм.);
[bookmark: _GoBack1]- Десерт молочный "Панна-котта", (в ассортименте: мандарин, абрикос, клубника, малина, черника, вишня, лесные ягоды) 0,2 кг. (Стакан 0,240л д95 с пломбой и крышка);
- Сметана ГОСТ м.д.ж. 30%, 3 кг. (Банка(ведро)3,250л д195 с пломбой и крышка);
- Сметана ГОСТ м.д.ж. 30%, 5 кг. (Банка(ведро) 5,500л д230 с пломбой и крышка);
- Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж. 34,0%, 3 кг. (Банка(ведро)3,250л д195 с пломбой и крышка);
- Сливки питьевые пастеризованные м.д.ж. 34,0%, 5 кг. (Банка(ведро) 5,500л д230 с пломбой и крышка);
- Творог "Домашний" слоеный пластовой м.д.ж. 4,0-18,0%, кг. (Таз пл.12,0л. пищ. круглый., пленка 7мк.);
- Творог "Домашний" слоеный пластовой обезжиренный, кг. (Таз пл.12,0л. пищ. круглый., пленка 7мк.);
- Творог ГОСТ м.д.ж. 5%,  5 кг. (Банка(ведро) 5,500л д230 с пломбой и крышка);
- Творог из топленого молока натуральный "Домашний" м.д.ж. 4,0-18,0%, кг. (Фруктомойка бр.2х-цв., пленка 7мк.);
- Сыр мягкий "Домашний" классический м.д.ж. в сухом веществе 45,0%, кг. (Пакет вакуумная упаковка);
- Сыр мягкий "Домашний" с зеленью м.д.ж. в сухом веществе 45,0%, кг. (Пакет вакуумная упаковка);
- Сыр мягкий "Домашний" с зеленью и паприкой м.д.ж. в сухом веществе 45,0%, кг. (Пакет вакуумная упаковка);
- Масло сладко-сливочное несолёное "Крестьянское" м.д.ж. 72,5%, кг.
- Запеканка творожная классическая, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с вишней, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с изюмом, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с курагой, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная с цукатами, кг. (Гофрокороб Т-22 В 350*250*60 мм);
- Запеканка творожная из рикотты, кг. (Гофрокороб Т-22 В 250*250*60 мм);
- Запеканка творожная из топленого творога, кг. (Гофрокороб Т-22 В 250*250*60 мм);
- Кексы творожные, 0,3 кг. (Контейнер ИП-19).
	40 дней
	Файлы электронном виде каждый макет  в двух форматах PDF и CDR

	ИТОГО
	58 календарных дней


Заполнение данной таблицы является основой к формированию Календарного плана и является обязательным
3 Настоящее Техническое задание может корректироваться по договоренности с Исполнителем (в том числе в части оформления), при этом скорректированные характеристики результата предоставления услуги должны быть не хуже характеристик, указанных в пункте 2.2 исходного Технического задания, а срок завершения исполнения услугидолжен быть не позднее срока выполнения последнего мероприятия, указанного в разделе 4 исходного Технического задания.
5. Требования к результатам работ

Результатом работы является: разработанные и согласованные макеты упаковки, для всех товарных групп, согласно техническому заданию. Утверждённые макеты должны быть представлены в формате PDF и CDR. Предоставленные макеты должны быть полностью подготовлены к печати.






